
 

 
 
 

Margherita A, G 
Tomatensauce, Fior di Latte, Basilikumblätter 

Pomodoro, fior di latte, foglie di basilico 
€ 9,90 

 
 
 

Margherita DOC A, G 
Tomatensauce, Büffelmozzarella Campana DOP, Basilikumblätter 
Pomodoro, mozzarella di Bufala Campana DOP, foglie di basilico 

€ 12,00 

 
 
 

Bagga Locke A, D, G 
Tomatensauce, Büffelmozzarella Campana DOP,  

Sardellenfilets aus Cilento, Kapern aus Pantelleria IGP  
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana DOP, filetti di  

alici del Cilento, capperi di Pantelleria IGP 
€ 14,50 

 
 
 

Parma DOC A, J, G 
Tomatensauce, Burrata pugliese, kandierte Datterini, 

Parmaschinken 24 Monaten DOP 
Pomodoro, burrata pugliese, datterini canditi, 

prosciutto di Parma 24 mesi DOP 
€ 16,50 

 
 
 

La Tonno A, D, G, J 
Tomatensauce, Burrata pugliese, Thunfischfilets,  

marinierte Tropea-Zwiebel, Basilikumblätter 
Pomodoro, burrata pugliese, filetti di tonno, 

cipolla di Tropea marinata, basilico 
€ 14,50 

 
 
 

Teodone A, G, J 
Tomatensauce, Fior di Latte, scharfe Salami,  

Meraner Würstel, Pfifferlinge 
Pomodoro, Fior di latte, salamino piccante, würstel Merano, finferli 

€ 13,50 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Am Graben v2
 A, F, H 

100% Basilikumpesto, Artischoken,  
taggiasca Oliven, Knoblauchkonfit, Mandelcreme,  

baked Ricotta, Basilikumblätter 
100% Pesto di basilico, carciofi, olive taggiasche,  

confit di aglio, ricotta, crema di mandorle,  
basilico fresco 

€ 14,90 

 
 
 

Sternwaldele v2 A, F, H, K 

Crème fraîche, Pioppini Pilze, Ahornsirup, 
marinierte Tropea-Zwiebel, Mandelsplitter, Misoöl, Basilikum 

Crème fraîche, funghi pioppini, sciroppo d’acero,  
cipolla di Tropea marinata, scaglie di mandorle, olio al miso, 

basilico 
€ 14,90 

 
 
 

Reischach v2 A, F, H 
Tomatensauce San Marzano, baked Ricotta,  

getrocknete Tomaten aus Puglia, Rucola, Pinienkerne,  
Zitrone, Chili Maldon Salz 

Pomodoro San Marzano, ricotta, pomodorini 
secchi pugliesi, rucola, pinoli, limone, sale maldon al chili 

€ 14,90 

 
 
 
 

La Ventricina A, G, J 
Tomatensauce, Fior di Latte, Mascarpone,  
scharfe Salami “Ventricina”, Chilischoten 

Pomodoro, Fior di latte, mascarpone, 
salame piccante “Ventricina”, peperoncino 

€ 15,50 
 

 
 

 
Parmigiana A, G 

Tomatensauce, Fior di Latte, frittierte Auberginen, 
30 Monate gereifter Grana Trentino, Basilikumblätter 

Pomodoro, Fior di latte, melanzane fritte, 
grana trentino 30 mesi, foglie di basilico 

€ 14,50 
 
 
 

Capricciosa Corso A, G, J 
Tomatensauce, Büffelmozzarella Campana DOP, 
Südtiroler Qualitätsschinken „1930“, Steinpilze,  

gegrillte Artischocken, Taggiascha Oliven 
Pomodoro, mozzarella di Bufala Campana DOP, 

prosciutto cotto altoatesino „1930“, funghi porcini, 
carciofi grigliati, olive taggiasche 

€ 14,90 

 
 
  

Sambock A, G, H, I, J 
Fior di Latte, Pistaziencreme, Mortadella, 

Burrata pugliese, Pistaziengranella 
Fior di latte, crema di pistacchio, mortadella, 

burrata pugliese, granella di pistacchio 
€ 16,00 

 
 
 
 

Rain A, G, H, J 
Büffelmozzarella Campana DOP, Steinpilze,  
geröstete Mandelsplitter, Rucola, Südtiroler  

Speck IGP 6 Monate gereift 
Mozzarella di Bufala Campana DOP, funghi porcini,  

scaglie di mandorle tostate, rucola,  
Speck Alto Adige IGP 6 Mesi 

€ 14,90 

 
 

 
Calzone A, G, J 

Tomatensauce, Fior di Latte, Südtiroler Qualitätsschinken „1930“ 
Pomodoro, Fior di latte, prosciutto cotto altoatesino „1930“ 

€ 12,90 
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